LAGER

ingredienti genuini utilizzati solamente secondo la
legge della purezza e per un grado alcolico
leggermente pil alto; si presenta con un colore un po’
pit carico, un aroma di malto importante ed un
fragrante gusto maltato che chiude
in un finale leggermente luppolato
che stimola a berne un'altra.

Ottima birra sia da aperitivo, sia

accompagnata a piatti tipici come
pizze, grigliate o carni in genere.

Grado Alcolico: 5,5%

DOLCE AMARO

€ 3,90

CL 50

Ffefe Weisse

WEISSBIER

Una birra Weiss frizzante, fresca e dissetante dal gusto
inconfondibile.  Viene imbottigliata nella sua
caratteristica torbidezza naturale direttamente dalla
cantina di stagionatura. Contiene 2/3 di malto di
frumento e 1/3 di malto d'orzo.

Grado Plato: 12,5%

Grado Alcolico: 5,5%

DOLCE AMARO

q—

€ 390

CL 50

Punich Gold

Parente della Hell, questa export si caratterizza per gli '

PMiinchner Kellerbier
Anno 1417

KELLER

Il lievito dal sapore finemente aromatico e quello che
fornisce le proprieta particolari alla Anno 1417, la
«Kellerbier», una birra torbida naturale. Prodotta
secondo un'antica tradizione.

Non filtrata, preservando in tal modo
tutti i suoi ingredienti naturali che la
rendono speciale questa birra dal
colore dorato.

Grado plato 12,5%

Grado Alcolico: 5,5%

DOLCE AMARO

Birra Stagionale

DOPPLEBOCK

Un colore scuro ed intenso come il suo carattere, Specialita
artigianale che riprende l'antica ricetta delle Doppelbock.
Non filtrata, possiede un gusto pieno e marcato di malto
caramello con delle dolci sfumature di toffee per finire con
un tocco di elegante luppolo.

Si sposa bene con le carni in umido ed ai
formaggi dolci di media stagionatura.

Grado Alcolico: 8,1%

DOLCE AMARO

:q

€ 390

CL 50




b PMiinchner Punkel
s

DUNKLE

Le note intense di malto caratterizzano I'aroma della
nostra Minchener Dunkel. Una birra sontuosa, dal
gusto pieno e avvolgente con un lieve sentore di
caramello, noci e frutta candita. Questa nota di malto
tostato leggermente dolce & completata aromatica-
mente da un lieve amaro del luppolo.

La nostra Miinchener Dunkel deve il
suo colore castano alle alte tempe-
rature durante |'«essicazione», ossia
la tostatura del malto d’'orzo, e allo
speciale processo di ammostamento
Hacker-Pschorr.

Grado Alcolico: 5%

DOLCE

Hacker
chorr

Hefe-Weissbier
Non-Alcoholic

Caratteristiche:

La nostra Paulaner Hefe-Weissbier analcolica vi consen-
te di gustare il pieno aroma della Weissbier rinunciando
all'alcool. Questa birra viene de alcolizzata tramite uno
speciale procedimento che ne conserva le proprieta natu-
rali, garantendo le tipiche caratteristiche della Weissbier,
con la sua “corona”di schiuma, il gusto pieno e il leggero
aroma maltato. Al tempo stesso questa
birra ha poche calorie, e ricca di vitamine
e rinfrescante e quindi & ideale come
bevanda leggera nel tempo libero e nello
sport.

(Gradazione alcolica inferiore allo 0,5%,
calorie: 20 Kcal/1oo ml)

Salvator

BOCK

La Salvator e la progenitrice di tutte le birre forti bavaresi e
la capostipite di tutte le birre con desinenza in «ator». Non &
solo la birra piu forte del birrificio Paulaner, ma é anche la
pil ricca di tradizione; essa vene prodotta secondo la ricetta
tradizionale da 375 anni utilizzando interamente malto
monacense.

Oggi e la birra doppio malto piu venduta in
Germania.

La Salvator é rossa, sostanziosa e robusta,
con un aroma squisitamente maltato. E una
birra forte che si beve volentieri per il suo
gusto straordinariamente armonioso.

Grado Alcolico: 7,9%

DOLCE AMARO
[ | T
A

€ 8,00

CL 33

Hefe-?Weissbier
Naturtriib 8

WEISSBIER

La Paulaner Hefe-Weissbier torbida & la birra piu venduta
prodotta dal nostro birrifiico. || nostro speciale lievito di
coltura ad alta fermentazione le dona il suo carattere
inconfondibile: fresca, al primo sorso lieve e morbida, con
aroma di lievito leggermente fruttato ed un profumo di
banana.

Si fanno notare subito la brillante tonalita
arancione, la torbidezza e la schiuma
finemente vellutata.

Questa birra non viene filtrata e quindi
conserva le sue caratteristiche originali, oltre
a molte vitamine, minerali e oligominerali.

Grado Alcolico: 5,5%

DOLCE AMARO

PAULANER

Hefe-Weifibier
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SALATO
Il gusto originale della Baviera conquista | club di tutto il
mondo. Il suo aroma tradizionale, cosi tipicamente bavarese &
davvero inconfondibile. Il suo look @ moderno e innovativo.

\ COLORE () ROSSO INTENSO
@S
® 6.8 10!

Nel suo gusto cosi gradevole si ritrova tutta ’

la perfezione dell'arte piu raffinata della @
birra cosi come la tradizione di Monaco e '

dei processi di produzione bavaresi eseguiti

ancora oggi nel rispetto dei requisiti di

purezza del 1516; gli amanti delle birre lager

originali ne saranno presto incantati.

| Corposa, con un deciso
Grado Alcolico: 4,9 % aroma di malto tostato,
Fo _, caramello e un inaspettato
DOLCE § s delicato retrogusto.
H ; Premiata al primo posto
come birra dell’anno
2011/12/13/15.

PAULANE : 3361 550
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Servire a 8 -10°C

DOLCE ASPRO DOLCE ASPRO

——
AMARO SALATO
- mas

COLORE @ GIALLO ORO 1 COLORE @) GALLO CHIARD
6,207 0! 500 vol.

]s]=]>

In sintonia tra doice e | sapori leggermente fruttati
amaro, spicca la nota e una nota amara si fondono

balsamica del tiglio e il in un equilibrio sensoriale
profumo di violetta. ;

AMARO SALATO
e nd )

‘BUTTERFLY

IR A ARTICIANALE

Servire a 6-8°C
Servire a 6°C




S ANNGEAIA

Un irresistibile cocktail di

Bouquet fruttato in cui

frutta e spezie in assoluta ar- prevalgono banana e
monia tra  dolce e amaro. chiodi di garofano in mix
Premiata al terzo posto come Ilt_ivemerte aspro, ma
birra dell’anno 2011. piacevole.
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Il suo amaro piacevole e deciso e la sua
abbondante luppolatura la rendono
particolarmente seducente. Una IPA
ambiziosa come la protagonista della
tragedia Shakesperiana, che regala una
gradevole sensazione dissetante.

Delicata, con note agrumate
tendenti all'arancia e profumo
di coriandolo, fiori e miele.
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BERNARD CHIARA

La lager celebrativa, con una raffinata
coltura di lievito, ¢ una birra non
pastorizzata con sapore caratteristico,
gusto e aroma di lievito fine.

E una birra cruda,
microfiltrata a fermentazione naturale in
bottiglia.

SELEL M Gin
- Loy f -

Metodo: Lager
Colore: Bionda
Grado alcolico: 5%

50 cl.— 5,90 €

BOHEMIAN ALE

Ravviva la giornata con la birra

speciale a fermentazione di alta
qualita Bernard Bohemian Ale.

La birra ¢ rifermentata in
bottiglia. Nonostante il suo grado
alcolico di 8,2%, ha un fresco
profumo fruttato.

Metodo: Bohemian Ale ~
Colore: Bionda a I
Grado alcolico: 8,2% i alla

L BOHEMIAN
33cl.—4,00€ 1] ALE

BERNARD ROSSA

Una lager pungente, non
filtrata e non pastorizzata, una cultura di
lievito fine fa di lei una birra piena al
gusto, la cui amarezza si
sposa armonicamente con un
caratteristico aroma di caramello.

PN
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_ BERNARD

AMBER

Metodo: Semi-dark Lager
Colore: Scura
Grado alcolico: 4,7% \; /

50cl.— 5,90 €

REGENT CLASSIC

Una classica birra a bassa gradazione
alcolica e bassa fermentazione che
mantiene un notevole corpo
rispettando i gusti di tutte le
generazioni di consumatori.
Corrisponde alla tendenza attuale di
bere birra leggera.

Metodo: Lager
Colore: Bionda
Grado alcolico: 3,9%

50 cl.—3,90€




REGENT PREMIUM

Birra a bassa fermentazione,
luppolata, nobile, mediamente amara,
piacevole al gusto. Una vera lager,
tipica birra della Boemia del Sud che
soddisfera anche il consumatore piu
esigente.

Metodo: Lager
Colore: Bionda
Grado alcolico: 5%

33cl.—290€

REGENT KNIZE

Birra a bassa fermentazione chiara,
doppio malto che da una forte
sensazione di pienezza mentre il suo
delicato carattere dolce-amaro copre
del tutto I’alta gradazione alcolica. Sei
mesi di maturazione.

Metodo: Lager
Colore: Ambrato
Grado alcolico: 7,2%

33cl.—3,50 €

REGENT VOK

Birra a bassa fermentazione speciale
semiscura con leggera nota di
caramello, color mogano, di sapore
piu dolce rispetto alla lager scura.
Ottima per accompagnare ogni tipo di
pietanza.

Metodo: Lager
Colore: Mogano
Grado alcolico: 5,3%

33c.—3,50 €




