
Il nostro piccolo ed informale locale 
vi accoglierà dandovi la possibilità di poter gustare 

un’ottima pizza, risultato di una lunga ed importante 
lievitazione ma anche dell’utilizzo di materie prime che 

rappresentano una scrupolosa ricerca del meglio. Il meglio della
nostra meravigliosa Terra, del grande orgoglio di essere Italiani e di
portare avanti, con modestia, un mestiere così antico e prezioso.

Grazie per averci scelto 
e buona continuazione

Se qualcosa non dovesse andare bene fatelo notare: 
per noi sarà un occasione per migliorarci, 

per voi di uscire soddisfatti!

Benvenuti A Casa di Pulcinella



Le nostre pizze vengono preparate utilizzando una lunga e
attenta lievitazione con lievito madre, usando una farina di

Tipo 1 (semi-integrale e poco raffinata) e, a seconda della
disponibilità, vi possiamo proporre un buonissimo impasto

integrale o multi-cereali con un sovrapprezzo di 1€.

Coperto 1.50€ 
La salsa di pomodoro che utilizziamo per la pizza è preparata con

l’aggiunta di Olio, Sale, Origano e Basilico.

Farinata al padellino - 3.00 €
1xArrosticino - 1.00 €

12xArrosticini - 10.00 €
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Burrata Semplice - 9.50 €
Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca, 

Olio EVO, Origano

Burrata con Salsiccia di Moncalieri - 10.50 €
Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca, 

Salsiccia fresca di Moncalieri, Olio EVO, Origano

Burrata con Speck d.o.p.- 11.50 €
Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca, 

Speck d.o.p., Olio EVO, Origano

Burrata con Crudo di Parma d.o.p.- 12.00 €
Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca, 
Prosciutto crudo di Parma d.o.p., Olio EVO, Origano
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Scamorza - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Scamorza affumicata

Margherita - 6.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana

Marinara - 5.50 €
Salsa di pomodoro, 

Aglio, Origano, Olio EVO

Salsiccia di Moncalieri - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Salsiccia fresca di Moncalieri

Wurstel - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Wurstel di puro suino

Salamino - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Salamino piccante

Prosciutto - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto cotto

Funghi - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Funghi champignon freschi
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Genovese - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Cipolla fresca, Gorgonzola dolce

Quattro Stagioni - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Carciofi, Prosciutto cotto, Olive, Funghi

Quattro Formaggi - 8.00  €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Gorgonzola, Fontina, Scamorza affumicata

Capricciosa - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Carciofi, Funghi, Olive, Prosciutto cotto, Capperi, Origano

Rustica - 9.00 €
Pomodoro fresco, Mozzarella fior di latte campana, 

Salsiccia fresca di Moncalieri, Friarielli

Siciliana - 7.50 €
Salsa di pomodoro, 

Olive, Acciughe, Capperi, Origano

Regina - 7.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto cotto, Funghi champignon freschi

Napoli - 7.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Acciughe, Capperi, Origano
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Diavola - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Funghi champignon freschi, Salamino piccante

Calabra - 9.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Scamorza affumicata, Spianata calabra

Pere - 8.00 €
Mozzarella fior di latte campana, 
Pere di stagione, Gorgonzola dolce

Calzone Ripieno - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto cotto, Ricotta fresca

Bufala - 9.50 €
Salsa di pomodoro, 

Mozzarella di Bufala campana [dopo cottura], Olio EVO, Origano

Caprese - 9.50 €
Pomodoro fresco in cottura, 

Mozzarella di Bufala campana [dopo cottura], Olio EVO, Origano

Ortolana - 9.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Verdure miste di stagione

Patatosa - 8.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Salamino piccante, Patate lesse

https://www.instagram.com/a_casa_di_pulcinella/
https://www.facebook.com/acasadipulcinella/
https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g187855-d2331115-Reviews-A_Casa_di_Pulcinella-Turin_Province_of_Turin_Piedmont.html
https://g.page/casa-di-pulcinella?share


Pizzaiolo - 10.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Verdure miste di stagione, Carciofi, Olive, Salamino piccante, Funghi, Prosciutto cotto

Maratona- 8.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto cotto, Fontina, Salamino piccante

Valdostana- 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto. cotto, Fontina

Pulcinella- 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Fontina, Prosciutto cotto, Spinaci

Monte Bianco - 8.00 €
Mozzarella fior di latte campana, 

Stracchino, Pesto genovese

Disperata - 7.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Tonno, Cipolla fresca, Capperi

Gustosa - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Gorgonzola dolce, Salamino piccante

Bacon - 8.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 
Gorgonzola dolce, Bacon affumicato, Cipolla fresca
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Spaccalegna - 8.50 €
Pomodoro fresco in cottura, Mozzarella fior di latte campana, 

Salamino piccante, Patate lesse, Funghi champignon freschi, Cipolla fresca

Sfiziosa - 9.50 €
Pomodoro fresco, Mozzarella fior di latte campana, 

Prosciutto crudo di Parma d.o.p. Rucola, Olio EVO

N’ duja - 8.00 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

N’duja calabrese, Peperoni, Pomodorino fresco, Poca rucola

Ciccioli - 10.00€
Mozzarella fior di latte campana, 

Ciccioli campani, Scamorza affumicata

Tirolese - 9.00 €
Mozzarella fior di latte campana, 

Speck d.o.p., Brie

Braccio di Ferro - 7.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Ricotta fresca, Spinaci

Parigi - 9.50 €
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana, 

Panna fresca, Prosciutto crudo di Parma d.o.p.

Insalapizza - 8.00 €
Cestino di Focaccia con all’interno: Insalata mista di stagione condita con olio e

sale, Tonno, Pomodoro Fresco, Rucola, Mais, Olive, Mozzarella fior di latte campana
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Cantine Molino
Dolcetto d'Alba DOCG - 75 cl ............................ 13.00€
Barbera d'Alba DOCG - 75 cl ............................ 22.00€
Barbera d'Asti DOCG - 75 cl ............................. 13.00€
Barbera d'Asti DOCG - 37 cl ............................ 7.00€
Langhe Arneis DOC - 75 cl ............................ 13.00€

Cantine Chiarla
Dolcetto DOC - 75 cl ........................................ 11.00€
Barbera DOC - 75 cl ......................................... 11.00€
Nebbiolo DOC - 75 cl ....................................... 15.00€
Favorita  DOC - 75 cl ....................................... 12.00€
Arneis DOC - 75 cl ........................................... 12.00€

Vetro 33cl
Coca Cola...............
Fanta.....................
Sprite....................
Chinotto Lurisia......

2,80€
2,80€
2,80€
2,50€

Lattina 33cl
Coca Cola...............
Coca Cola Zero........
Tè alla Pesca..........
Tè al Limone...........

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

Acqua Minerale 50cl
Naturale / Frizzante ....................................... 1.00€
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Münchener Gold
5.5% - Lager
50CL - 3.90€

Münchener Dunkel
5.0% - Dunkel
50CL - 3.90€

Kellerbier
5.5% - Keller
50CL - 3.90€

Weissbier
5.5% - Weissbier
50CL - 3.90€

Animator
8.1% - Dopplebock
50CL - 4.50€

Salvator
7.9% - Bock
50CL - 4.90€

Münchener Hell
4.9% - Lager
33CL - 2.90€

Hefe Weißier
5.5% - Weissbier
50CL - 4.00€

Hefe Weißier
<0.5% - No Alcool
33CL - 2.80€

Salvator
7.9% - Bock
33CL - 3.50€

Menabrea / Beck's (33 cl.) ............................. 2.80€
Menabrea (66 cl.) .......................................... 4.00€
Ceres (33 cl.) ................................................. 3.50
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AMERICAN PALE ALE 5,0% - 50cl
BIONDA LEGGERA, AMARO GRADEVOLE BIONDA LEGGERA, AMARO GRADEVOLE PROFUMI DI FRUTTI TROPICALIPROFUMI DI FRUTTI TROPICALI

8.50€
Birra chiara, limpida e leggera, particolarmente profumata. L’uso di malti pregiati e il bouquet di
luppoli aromatici abbinano l’amaro elegante a ricercate note di frutta esotica per creare una
birra unica e accattivante.

PILS 5,0% - 50cl – SENZA GLUTINE
BIONDA CLASSICA BIONDA CLASSICA EQUILIBRATA, LEGGERA, PULITAEQUILIBRATA, LEGGERA, PULITA

8.50€
Birra chiara e cristallina dal gusto secco e pulito,di grande bevibilità e moderato contenuto
alcolico. Equilibrata e piacevole, è la bionda classica per eccellenza.

Nel birrificio Parsifal si lavora con passione, talento e tecnica, secondo
ricette semplici, in cui il malto e il luppolo sono protagonisti assoluti, equilibrati

nel loro giusto mix per donare ad ogni birra il miglior sapore possibile.

STRONG GOLDEN ALE 7,1% - 50cl
BIONDA FORTE, INTENSA, CORPOSA BIONDA FORTE, INTENSA, CORPOSA ARMONIA DI DOLCE E AMAROARMONIA DI DOLCE E AMARO

8.50€
Birra dal colore dorato di importante grado alcolico che richiama le birre d’abbazia. I malti
generosi, il lievito belga e i luppoli d’oltreoceano rivisitano questa “bionda doppio malto” dal
sapore intenso, il giusto compromesso tra il dolce e l’amaro.

WEISS 5,3% - 50cl
BIANCA OPACA, DI FRUMENTO E ORZO BIANCA OPACA, DI FRUMENTO E ORZO FRUTTATA, DISSETANTEFRUTTATA, DISSETANTE

8.50€
Birra bianca di frumento di antica ricetta bavarese, chiara e opalescente, con un intenso
profumo fruttato e sensazioni speziate. L’ingresso rotondo al palato e la delicata astringenza
finale rendono questa birra molto dissetante.

DOPPELBOCK 6,5% - 50cl
ROSSA AVVOLGENTE ROSSA AVVOLGENTE CEREALI TOSTATI E CARAMELLO ALCOLICA, BEVERINACEREALI TOSTATI E CARAMELLO ALCOLICA, BEVERINA

8.50€
Una nobile lager di scuola tedesca, dal bel colore rosso antico e dal sapore ricco e avvolgente, in
cui spiccano importanti sentori tostati di caramello e frutta secca che ben nascondono il
sostenuto grado alcolico.
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LOREM IPSUM
LOREM IPSUM
LOREM IPSUM?

Sfogliatella Napoletana ..... 2.00€
Sfogliatella Napoletana composta da un involucro
di Sfoglia o di Frolla

Zizza Napoletana ................ 4.00€
Delizia al Limone composta da strati di pan di
spagna intervallati da una crema di limoni e
ricoperta da una mousse di limoni di Sorrento 

Coda d'Aragosta ... 2.00€ (0.85 €)
Sfogliatella farcita sul momento con crema
Chantilly (anche in versione mignon)

Cannolo Siciliano ............... 2.00€
Classico Cannolo Siciliano con farcitura sul
momento e possibilità di rifinirlo con Gocce di
Cioccolato, Canditi o Granella di Pistacchio

Pasticciotto Pugliese ........ 2.80€
Dolce a base di pasta frolla ripiena con crema
pasticciera e Crema alla Nocciola/Amarene

Torte del Giorno ................ 4.00€
Vasta scelta di Torte con cui terminare la cena
con un ottimo finale (Cioccolato e
Cocco/Lampone, Nocciola etc..)

Pastiera Napoletana .......... 3.00€
Pastiera Napoletana fatta da noi 

Babà ....................... 2.50€ (1.00€)
Classico Babà al Rhum (anche in versione mignon)

Zeppola di S.Giuseppe ........ ?.00€
Bigné di pasta sia fritta che cotta al forno per

mantenerne il gusto e non appesantirla, farcita
con Crema Chantilly e Amarene 

Cassatina Siciliana ............. 3.50€
Sfogliatella Napoletana composta da un involucro

di Sfoglia o di Frolla



Cuore Caldo ....................... 3.50€
Tortino al cioccolato con un cuore ardente di

Cioccolato Fondente / Bianco o di 
crema al  Pistacchio

Dolce alla Pesca Gourmet ... 5.50€
????????????????????????

https://www.instagram.com/a_casa_di_pulcinella/
https://www.facebook.com/acasadipulcinella/
https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g187855-d2331115-Reviews-A_Casa_di_Pulcinella-Turin_Province_of_Turin_Piedmont.html
https://g.page/casa-di-pulcinella?share

