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. Il nostro piccolo ed informale locale
P Ui acc_oglie{a dan_dnvi 12 po_ssihilita (i pnt_er gustare
4 un‘ottima pizza, risultato di una lunga ed importante

lievitazione ma anche dell'utilizzo di materie prime che
rappresentano una scrupolosa ricerca del meglio. [ meglio della
nostra meravigliosa Terra, del grande orgoglio di essere Italiani e di
portare avanti, con modestia, un mestiere cosi antico e prezioso.
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5e qualcosa non dovesse andare bene fatelo notare:
Der noi sard un occasione per migliorarci,
per voi di uscire soddisfatti!

 Grazio per averds Sealls
0 buena, cendinuaziene
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Le nostre pizze vengono preparate utilizzando una lunga e
attenta lievitazione con lievito madre, usando una farina di
Tipo I (semi-integrale e poco raffmata) e, a seconda della
disponibilita, vi possiamo proporre un buonissimo impasto

integrale o multi-cereali con un sovrapprezzo di It.

Coperto 1.50€

La salsa di pomodoro che utilizziamo per la pizza @ preparata con
I"aggiunta di Olio, Sale, Origano e Basilico.

Alre Slizzicheorie

Farinald ol padelline - 3.00 €
Ix Arrestizine - 1.00 €
12x Arrestiiing - 10.00 €
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Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca,
Olio EV0, Origano

Burrald cen _Calsiceia i Menealiers, - 10.00 €

Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca,
salsiccia fresca di Moncalieri, Olio EVO, Origano

Burrali e Speck d.ep.- 1100 €

Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca,
opeck d.0.p., Olio EVO, Origano

Burrald won (Pude &y “Parma d.e.p.- 12.00 €

Pomodoro fresco in cottura, Stracciatella fresca,
Prosciutto crudo di Parma d.o.p., Olio EV0, Origano
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Maraherils - 6.00 €

5alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana

Marinara - © .00 €

salsa di pomodoro,
Aglio, Origano, Olio EV0

whesid - 7.00 €

oalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
Wurstel di puro suino

Camerza - 8.00 €

5alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

ocamorza affumicata

Lilamins - 7.00 €

9alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

9alamino piccante

Presendle - 7.00 €

9alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
Prosciutto cotto

Funghi - 7.00 €

Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Funghi champignon freschi

Clsiceia, di, Mencaliers, - 7.00 €

9alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Salsiccia fresca di Moncalieri
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Te. ﬂm(mm
@m 4.00€

oalsa di pumngium Mozzarella fior di latte campana,
Garciofi, Prosciutto cotto, Olive, Funghi

(uare Fermagai - 8.00 €

salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
borgonzola, Fontina, Scamorza affumicata

Cipricciesa - 8.00 €

oalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
Carciofi, Funghi, Olive, Prosciutto cotto, Capperi, Origano

“Rustiza - 9.00 €

Pomodoro fresco, Mozzarella fior (i latte campana,
salsiceia fresca di Moncalieri, Friariell

Ciliana, - 7 50 €

_Galsa di pomodoro,
Olive, Acciughe, Capperi, Origano

“apels - 7.00 €

salsa di pomodoro, Mozzarella fior i latte campana,
Acciughe, Capperi, Origano

KReaina, - 7,50 €

oalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
Prosciutto cotto, Funghi champignon freschi

Gonowese - 8.00 €

salsa di pomodoro, Mozzarella fior i latte campana,
Cipolla fresca, Gorgonzola dolce
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B

Mozzarella di Bufala campana

Te. (ladsiche

Diwsia - 8.00 €

salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Funghi champignon freschi, Salamino piccante

Calabra - 9.00 €

aalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

ocamorza affumicata, Spianata calabra

Poro - 8.00 €

Mozzarella fior i latte campana,
Pere di stagione, Gorgonzola dolce

(alzene Ripiene - 8.00 €

5alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Prosciutto cotto, Ricotta fresca

Ortelana, - 9.00 €

oalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Verdure miste di stagione

Pulilia - §.00 €

aalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

galamino piccante, Patate lesse

Gutala, - 9.50 €

9alsa di Eomndom,

(iprese - .00 €

Pomodoro fresco in cottura,

Mozzarella di Bufala campana [dopo cottura], Olio EVO, Origano

E e 0

dopo cottura], Olio EVO, Origano
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[ “Pultnelie- 8,00 €

Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Fontina, Prosciutto cotto, Spinaci

Przziiels - 10.00 €

Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Verdure miste di stagione, Carciofi, Olive, Salamino piccante, Funghi

Maralsna- .00 €

5alsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Prosciutto cotto, Fontina, Salamino piccante

Mlente Ganes - 8.00 €

Mozzarella fior (i latte campana,
stracchino, Pesto genovese

Disperali, - .00 €

9alsa di pomodoro, Mozzarella fior di atte campana,

Tonno, Cipolla fresca, Capperi

Guen - 850 €

Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di atte campana,

Gorgonzola dolce, Bacon affumicato, Cipolla fresca

Waldestana~ 8.00 €

. Prosciutto cotto

Salsa i pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,

Prosciutto. cotto, Fonting
busizsa - 8.00 €

— Gorgonzola dolce, Salamino piccante

L ' T od
: 2 600

't Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
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_-F puealpana - §.50 € q_
Pomodoro fresco in cottura, Mozzarella fior di latte campana,
galamino piccante, Patate lesse, Funghi champignon freschi, Cipolla fresca

Liziesa - .50 €
Pomodoro fresco, Mozzarella fior di latte campana,
Prosciutto crudo di Parma d.0.p. Rucola, Olio EVO

Bracciedi, Ferre - 7.00 €

salsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
Ricotta fresca, Spinaci

Pariai = 9.50 €

Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di atte campana,
SC Panna fresca, Prosciutto crudo di Parma d.0.p. Sy,

Trelese - 9.00 €

Mozzarella fior di latte campana,
apeck d.o.p., Brie

Tsalapizza - .00 €

bestino di Focaccia con allinterno: Insalata mista di stagione condita con olio e
sale, Tonno, Pomodoro Fresco, Rucola, Mais, Olive, Mozzarella fior i latte campana

N duia - 8.00 €

oalsa di pomodoro, Mozzarella fior di latte campana,
\'duja calabrese, Peperoni, Pomodorino fresco, Poca rucola

(ieciels - 10.00€

_'t “Mozzarella fior di latte camPana, j'_
= Ciccioli campani, Scamorza affumicata —

L . P _
: 2 600 J
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L 2,80t Coca Gola Zero........2,00¢
Sﬁrite .................... ¢80t Te alla Pesca.......... 2,00t
Chinotto Lurisia......2,50€ Té al Limone........... 2.00¢
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Menabrea / Beck's (88 Cl.) wemeeeeeeeeeeees 2.0t

Menabrea (66 Cl.) wem e 400t
BEIBS (39 CL.) oo 3.50
GQ@Qﬂ
Miinchener Gold Miinchener Hell
p b.0% - Lager 4.9% - Lager
hOCL - 39[1% = 3401 - 2.90¢
Weisshier Hefe WeiBier
5\ b.on - Weisshier | &&= h.a% - Weisshier
% 500L - 3.90f > b0CL - 4.00¢
Kellerbier Hefe WeiBier
ph h.0% - Keller = <().5% - o Alcool
g2 500L - 3.90¢ : J340L - 2.80¢
Miinchener Dunkel Salvator
5\ b.0% - Dunkel & 1.9% - Bock
g 500L - 3.90¢ : 3401 - 8.50¢
Animator Salvator
p 8.% - Dopplehock &&= 1.9% - Bock
hOCL - 4.50¢ hOCL - 4.90¢
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parsifal

EIRRIFICIO ARTICIANALE

el birrificio Parsifal si lavora con passione, talento e tecnica, secondo
ricette semplici, in cut il malto & il luppolo sono protagonisti assolut, equilibrati
nel loro giusto mix per donare ad ogni hirra il miglior sapore possibile.
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PILS 5,0% - a0cl - SENZA GLUTINE ~ 8.50¢
IONDA CLASSICA EQUILIBRATA, LECCER, PULITA

Birra chiara ¢ cristallina dal gusto secco e pulito, i grande bevibilita e mnderatu contenuto
alcolico. Equilibrata e piacevole, & la hionda classica per eccellenza.

STRONG GOLDEN ALE 7,1% - a0cl ~ 8.60¢
BIONDA FORTE, INTTENS, CORPOSA ARMONIA D) DOLLE E AR

Birra dal colore dorato di mrmrtante grado alcolico che richiama Ie birre d"abbazia. | malti
generosi, il lievito helga e T luppoli d"oltreoceano rivisitano questa “bionda doppio malto™ dal
sapore intenso, il giusto compromesso tra il dolce e I'amaro.

AMERICAN PALE ALE 5,0% - a0cl ~ 8.50¢
HIONDA LECEERA, ANIAAD CRAUEYOLE PHUPUI) ) FUTT) THOMCAL

Birra chiara, limpida ¢ leggera, particolarmente profumata. L'uso di malti pregiati ¢ il houguet di
luppoli aromatici abbinano [amaro elegante a ricercate note di frutta esotica per creare una
hirra unica e accattivante.

WEISS o,8% - olcl 8.00¢
BIANEA UPAGA, ) FRUNIENTO £ D20 FRUTTATA, DISSETANTE

Birra bianca di frumento di antica ricetta havarese, chiara e opalescente, con un intenso

P_rufumu fruttato e sensazioni speziate. L'ingresso rotondo al palato e la delicata astringenza
inale rendono questa hirra molto dissetante.

DOPPELBOCK 6,5% - 50cl 0.a0¢
HOSSA AVNOLGENTE CEREAL TOSTATE CARAMELLD ALCOLICH, BEVERIA

Una nabile lager di scuola tedesca, dal bel colore rosso antico e dal sapore ricco e avvolgente, in
cui spiccano importanti sentori tostati di caramello e frutta secca che ben nascondono il
sostenuto grado alcolico.
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LOREM (PSUM
LOREN (PSUM
LOREM IPSUM?

# ofogliatella Napoletana ..... 2.00€ Pastiera Napoletana ......... 5.00€ «
- Ofogliatella Napoletana composta da un involucro Pastiera Napoletana fatta da noi :
~ (i Sfoglia o di Frolla
Lizza Napoletana ................ 400€ ;hanaes................... 2.00€ (1.00€)
Delizia al Limone composta da strati di pan di Classico Baba al Rhum (anche in versione mignon)

spagna intervallati da una crema di limoni e
ricoperta da una mousse di limoni di Sorrento

Goda d'Aragosta ... 2.00€ (0.85 €)  Zeppola di 5.Giuseppe ........ 7.00€

ofogliatella farcita sul momento con crema Bigné di pasta sia fritta che cotta al forno per
Chantilly (anche in versione mignon) mantenerne il gusto e non appesantirla, farcita
con Grema Chantilly e Amarene
Gannolo Siciliano ............... 2.00€ Cassatina Siciliana.............. 5.50€
Classico Gannolo Siciliano con farcitura sul sfogliatella Napoletana composta da un involucro
momento e possibilita di rifinirlo con Gocce di di Sfoglia o di Frolla
Cioccolato, Canditi o Granella di Pistacchio
Pasticciotto Pugliese ........ 2.80€ Cuore CGaldo ....................... 3.50€
Dolce a base di pasta frolla ripiena con crema Tortino al cioccolato con un cuore ardente di
pasticciera e Crema alla Nocciola/Amarene Cioccolato Fondente / Bianco o di
crema al Pistacchio
 Torte del Giorno ................ 4.00€ Dolce alla Pesca Gourmet ... 5.50€
% \iasta scelta di Torte con cui terminare Ja cena ????????????????????????X}

con un ottimo finale (Cioccolato e
Cocco/Lampone, Nocciola etc..)
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